MANUAL DO CONSUMIDOR

DAKO TURBO GLASS

Canais de atendimento Dako:

dako.ind.br

O 08006010370 D AKO
——

Horéario de atendimento:
Sega Sexdas 8h as 18h.



Parabéns

Vocé acaba de adquirir um produto com a qualidade DAKO.

Manual

Este manual é destinado aos consumidores, extensivo a rede de
assisténcia técnica e revendedores de fogdes para uso doméstico. Foi
elaborado com o objetivo de fornecer informacdes necessérias para a
instalagdo, utilizagdo e manutencgéo destes, garantindo maior vida Gtil ao
produto. A utilizagdo dos fogdes domésticos DAKO sem a leitura do
manual coloca emrisco a eficiéncia e a durabilidade do produto. Leia com
atengdo as instrucdes para obter um excelente desempenho na
utilizagdo de seufogdo.

Dica ambiental

Quando vocé for se desfazer de qualquer produto ou componente como:
vidros, plasticos, papéis e chapas, estes necessitam de reciclagem
adequada, portanto, procedaa correta destinacéo.

RECICLE.AJUDE APRESERVARANATUREZA.

Caracteristicas

* Acendimento superautomatico

e Mesa de vidro temperado

e Trempes individuais de ferro fundido
«  Manipulos removiveis

« Painel digital Soft Touch

e Queimador Tripla Chama

e Grill

» Forno com Turbo Conveccéo

« 1(uma) grade deslizante e 1 (uma) fixa
e Luznoforno

DAKO Ainda
e~  Mmelhor.
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*Todas as figuras deste manual sio meramente ilustrativas.

Confira antes na etiqueta de identificacéo localizada na parte traseira do fogéo:

« Atensdo de alimentacéo (127/220 V).
« Otipodegés.

«  Evite lugares imidos ou com correntes de ar, pois as chamas poder&o se apagar, mas ndo esquega que o ambiente deve

prover renovacao de ar.

« Instale o fogdo distante de materiais e produtos combustiveis (&lcool, gasolina, etc) e ndo resistentes ao calor.
«  Deixe um espaco livre de 5 cm (cinco centimetros)) nas laterais e traseira do fog&o. (Fig.A)
«  Deixe um espaco livre de 70 (setenta) a 90 cm (noventa centimetros) entre a mesa do fogdo e o depurador/coifa ou

qualquer armério colocado acima do fogéo. (Fig.B)

« O fogdo devera ser colocado sobre uma superficie plana e nivelada .
« Caso o fogéo seja colocado sobre uma base, medidas devem ser tomadas para prevenir que o aparelho ndo escorregue da

base.

Obs.: Superficies nio niveladas podem prejudicar os assados de massas (escoamento de massas).

ESTE FOGAO NAO FOI PROJETADO PARA
SER EMBUTIDO

S5cm

——

70490 cm




Os fogdes DAKO s&o produzidos originalmente para uso com gés engarrafado (GLP). Caso sua residéncia seja atendida por gas
natural (confirme esta informacdo com a companhia de gas), solicite a conversdo acessando www.dako.com.br (Area de
Atendimento ao Consumidor) ou entre em contato com o Servico de Atendimento ao Consumidor através do 0800 601 0370
antes de utilizar o produto. Este servico de conversdo compreende exclusivamente a troca de itens do fogéo, ndo inclui o servico e
material parainstalagdo do produto eligacéo arede de gas de suaresidéncia.

Utilize na ligacdo do gas:

+  Mangueira de plastico (PVC) transparente com faixa amarela, conforme NBR 8613;

+  Abracadeiras (Fixar a mangueira no tubo de gas no fogéo e no regulador de pressao) (Fig. C);
+  Regulador de pressdo, com a gravacdo NBR 8473 (Fig. E) .

Observe se o regulador e a mangueira de PVC estéo dentro do prazo de validade.
Atencdo: Nunca passe a mangueira plastica de PVC pela regido traseira do produto (Fig. D).

Caso néo seja possivel evitar a passagem da mangueira de PVC por tras do produto, é indispensével a utilizagdo de mangueira
metélica flexivel.

Utilize
cilindro
de gas P13

Instalacdo - Fogao de Embutir

Os fogdes de embutir somente devem ser instalados seguindo as orientacées da equipe técnica da Dako através do telefone:
0800.601.0370

Confira antes na etiqueta de identificag&o localizada na parte traseira do fogéo: K \

+ Atenséo de alimentacéo (127-220 V); J

« Otipodegas.

«  Evite lugares Umidos ou com correntes de ar, pois as chamas poderéo se 70390 cm
apagar, mas ndo esqueca que o ambiente deve prover renovacéo de ar.

« Instale o fogdo distante de materiais e produtos combustiveis (&lcool,
gasolina, etc) e ndo resistentes ao calor.

«  Deixe um espaco livre de 70 (setenta) a 90 cm (noventa centimetros) entre

amesa do fog&o e o depurador/ coifa ou armario colocado acima do fogao
(Fig. F).

Antes de ligar para o SAC, verifique: K F

» Seasdimensdes e caracteristicas do mével estdo conforme especificado neste manual.

» Ainstalagdo elétrica.

» Aposicéo do registro/saida de gas.

« Sepossui todas as pecas para instalar seu fogéo.

« Prepare as ligagdes elétricas e de gas que alimentaréo o fogao.

» O cabo de forga néo deve cruzar a parte traseira do fogao.

« Asdimensdes sdo importantes para garantir um afastamento minimo e simétrico entre a parte do mével e o produto.
+ Siga asinstrucdes de montagem do mével onde o fogéo serd embutido, conforme as indicagdes das opgdes de Nicho.
» Este fogdo néo foi projetado para ser colocado diretamente sobre o piso.
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Nicho — Opcédo 1

Armério com base em alvenaria com rodapé recuado.

(Dimensdes em centimetros)

Para sua seguranca e melhor desempenho do produto, as medidas internas dos nichos devem ser obrigatoriamente
seguidas. Estas medidas estdo indicadas nas figuras abaixo.

FURO DE PASSAGEM
PARA A ENTRADA DE GAS

FURO DE PASSAGEM
PARA CABO DE ENERGIA

44{0 %& 310

REGIAO LIVRE PARA

ENTRADA DE AR
°
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DEVE FICAR FORADO Vista lateral do
NICHO, fogdo montado
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no nicho
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Nicho — Opcdo 2

Armaério com rodapé recuado.

(Dimensdes em centimetros)

Para sua seguranca e melhor desempenho do produto, as medidas internas dos nichos devem ser obrigatoriamente
seguidas. Estas medidas estdo indicadas nas figuras abaixo.

FURO DE PASSAGEM
PARA A ENTRADA DE GAS

FURO DE PASSAGEM
PARA CABO DE ENERGIA

REGIAO LIVRE PARA
ENTRADA DE AR
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Nicho — Opcdo 3

Armaério sem rodapé.

(Dimensdes em centimetros)
Para sua seguranga e melhor desempenho do produto, as medidas internas dos nichos devem ser obrigatoriamente seguidas.

Estas medidas estdo indicadas nas figuras abaixo.

ESPAGO ABERTO
EMBAIXO DO FOGAO
8 cm (minimo)

O PLUGUE DE TOMADA
DEVE FICAR FORA DO
NICHO, Vista lateral do
OBRIGATORIAMENTE fogdo montado
no nicho

)
S
© g
= 2l
—_—
ntrada de ar
REGIAO LIVRE PARA
ENTRADA DE AR
Piso

Atencio:

As dimensdes do nicho estdo em centimetros e devem ser
(minimo interno) obrigatoriamente seguidas.
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Nicho - Opcéo 4

Armario suspenso com abertura inferior.

(Dimensdes em centimetros)

Para sua seguranca e melhor desempenho do produto, as medidas internas dos nichos devem ser obrigatoriamente

seguidas. Estas medidas estdo indicadas nas figuras abaixo.

FURO DE PASSAGEM
PARA A ENTRADA DE GAS

FURO DE PASSAGEM
PARA CABO DE ENERGIA

REGIAO LIVRE PARA
ENTRADA DE AR

Vista lateral do R'E

O PLUGUE DE TOMADA
DEVE FICAR FORA DO
NICHO, fogdo montado
no nicho

OBRIGATORIAMENTE
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Atencio:

As dimensodes do nicho estéo
Entrada de ar _) J _)

em centimetros e devem ser
(minimo interno)
obrigatoriamente seguidas.

57x30 (min.)

9
@
o

Q




« O queimador do forno necessita de ar para seu correto funcionamento, portanto é necesséario a abertura para entrada de
ar;

« O espaco para entrada de ar ndo pode ser fechado;

«  Oregistro de gés deve estar visivel, com facil acesso, sem quaisquer restricdes e sempre fora do nicho, podendo ser
fechado/desligado rapidamente, caso ocorra algum problema;

» Ainstalacdo inadequada do produto poderé causar vazamentos e choque elétrico;

Atencdo: Nunca instale um fogdo de embutir com uma mangueira plastica (PVC) ou
mangueira plastica (borracha) revestida de metal, pois a temperatura do forno pode
danificar o componente e provocarvazamentos.

Mangueira pléstica
revestida de metal

Mangueira metilica flexivel (Conforme NBR 14177)

«  Osfogdes de embutir devem utilizar mangueira metélica flexivel conforme NBR 14177.

+  Amangueira e adaptadores (buchas e anéis de vedac&o), ndo acompanham o produto e devem ser adquiridos pelo
consumidor em casas especializadas (Fig. G, H, I);

«  Osfogdes DAKO s3o produzidos originalmente para uso com gés engarrafado (GLP). Caso sua residéncia seja atendida por
gas natural (confirme esta informac&o com a companhia de gas), solicite a convers&o acessando www.dako.com.br (Area
de Atendimento ao Consumidor) ou entre em contato com o Servico de Atendimento ao Consumidor através do 0800 601
0370,antes de utilizar o produto. Este servigo de conversdo compreende exclusivamente a troca de itens do fog&o, ndo
inclui o servico e material para instalacédo do produto e ligagéo a rede de gés de sua residéncia.

« Parainstalar a mangueira metélica, siga o esquema abaixo e certifique-se que as pecas estejam corretamentes fixadas e
sem vazamentos.

Coloque a porca de aperto e a bucha de vedacdo na extremidade do tubo do fog&o até o ponto de parada (Fig. G).

Com ferramentas adequadas, rosqueie o adaptador a porca de aperto, até que o conjunto esteja completamente vedado
(Fig. H).

Com ferramentas adequadas, rosqueie a porca da mangueira metélica ao adaptador, até que o conjunto esteja

completamente vedado (Fig. I).

OBS.: Se a instalagéo for
feita sem o auxilio

. G

Tubo fogédo
™ técnico da equipe

Porca de Se técnica da DAKO, ou
aperto fora das especificacdes
Bucha de contidas neste manual,
vedacio o produto n3o estara
Adaptador © Adaptador coberto pela garantia se

/ houver danos
Mangueira decorrentes da
rn;:§2||1c/a2 oo de e instalagdo inadequada,

k NBR 14177

paradaj

Instalacdo elétrica

-

caracterizando mau
uso.

Este produto é bivolt manual. Antes de ligar confira a tensdo na sua tomada e coloque as
duas chaves que est&o situadas na parte traseira do aparelho, na posicdo 127 V (cento e
vinte e sete Volts) ou 220 V (duzentos e vinte Volts) , conforme a tensao da sua residéncia.

Nao altere as chaves seletoras com o produto ligado na tomada.

9
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+  Se houver necessidade de modificar a instalago elétrica, esta deverd ser efetuada por/;, . Certe | ] Errado | K
pessoal qualificado, em conformidade com as normas em vigor.

«  Utilize pontos exclusivos de forca e aterramento. Se a sua residéncia ndo possuir estas
instalagdes, chame um eletricista especializado.

Nunca use tomadas T ou benjamins (Figs. J, K)

« Seo corddo de alimentac&o estiver danificado, deve ser substituido por um cordao
especial ou um conjunto fornecido pelo fabricante ou pelo agente autorizado.

Pino de aterramento

O plugue do cabo de alimentagéo deste produto respeita o padréo estabelecido pela norma ABNT
NBR 14136. E de responsabilidade do consumidor a adequag&o da tomada elétrica da residéncia para
conectar o produto.

Obs.: Aremoc&o do pino de aterramento (Fig. L) podera prejudicar o desempenho do produto, além
de implicar na perda da garantia contratual.

N&o deixe o cabo de alimentacéo passar por tras do fogéo.

Acendimento superautomatico

« Ligue seu fogdo a rede elétrica e ao gés, verifique se todos os queimadores estdo corretamente instalados, antes de ligar
qualquer queimador. O acendimento superautomatico liga os queimadores quando o manipulador é pressionado e girado.

Lampada do forno

Junto ao produto é enviado 1(uma) lampada halégena G9 25 W 220 V (Esta lampada atende as 2 (duas) tensdes - 127 V e 220
V). Se sua residéncia possuir a tens&o 127 V (cento e vinte e sete Volts), a ldmpada 220 V (duzentos e vinte Volts) ficard com
pouca luminosidade, podendo ser substituida por uma ldmpada halégena 127 V (cento e vinte e sete Volts).

Atencao: Assegure-se de que o aparelho esteja desligado antes de substituir a lampada, para evitar
a possibilidade de choque elétrico.

« Em caso de queima da lampada, substitua-a por uma nova, conforme
a tensdo de sua residéncia. Adquira uma lampada halégena G9 (127 V
ou 220 V).
IMPORTANTE: Sempre utilizar ldmpadas halégenas G9 com poténcia
méxima de 25W.
Parainstalacéo e substituicdo da lampada:

« Desligueoprodutoremovendo o plugue datomada;

« Gire o protetor da ldmpada no sentido anti-horéario até solta-lo
completamente (Fig, M);

« Remova a ldampada a ser substituida puxando-a para fora do soquete
(FiguraN);

» Insira a nova lampada no soquete, pressionando-a até que esteja bem
encaixada (Fig. 0);

«  Recoloque o protetordevidro rosqueando no sentido horério (Fig. P);

« Ligueoprodutonatomadaetesteofuncionamentodaldmpada.

Funcionamento

Forno

» O forno do fogdo possui esmalte antiaderente que ndo permite que a gordura grude, facilitando sua remogao.

» Olimpa fécil é aplicado em toda &rea interna e porta do forno.

«  Esse produto possui um sistema de ventilagdo automético. Na falta de energia elétrica esse sistema néo iré funcionar e a
temperatura externa do fogéo ficara elevada.
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Registro do forno

«  Controle de temperatura em 5 (cinco) posic&es (Fig. Q).
«  Manipulador do forno na parte superior da mesa (Fig. R)

Acendimento do forno

« O dispositivo vélvula de seguranca é projetado para cortar automaticamente a alimentacdo de gés caso a chama do
queimador do forno se apague e/ou ocorra alguma falha de qualquer um dos componentes indispenséaveis para o seu
funcionamento.

«  Neste produto o gas somente é liberado quando o manipulador é pressionado contra a mesa e girado no sentido anti-horario
(para a esquerda) (Fig. S) até a posicdo chama méaxima (1). Assim, que a chama estiver acesa é necessario que o manipulador
fique pressionado por no minimo 10 (dez)segundos, para evitar que amesma se apague.

+  Oacionamentodo controlador regressivo do forno é opcional. Para detalhes do seu acionamento verificar (Pag. 14).

Acendimento superautomaético do forno

« Com a porta do forno aberta, pressione e gire o manipulador do forno mantendo-o pressionado por no minimo 10 (dez)
segundos para que achama permaneca acesa. (Fig.T)

+  Caso o queimador ndo acender em até 15 (quinze) segundos, deve-se colocar o manipulador na posicdo fechada, mantera
portado forno aberta e repetir o procedimento apds 01(um) minuto.

Posicao Temp. Média °C
Alta 1 ( Alta )( 280a300 )
2 ( Média-Ata J(  255a280 )
Média-Alta 3 ( Meda ) 230a2s5 )
Baixa 4 ( Meéda-Baxa )( 2052230 )
Média Média-Baixa (5 ( Baxa J( 180a205 )

Acendimento manual do forno

Gire o manipulador do queimador do forno no sentido anti-horério (para esquerda),
insira o fésforo aceso no orificio do queimador (Fig. U), até surgimento da chama.
Mantenha pressionado o manipulador por no minimo 10 (dez) segundos até que a
chama se mantenha acesa, caso contrério repita a operagéo.
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Acendimento superautomatico dos
queimadores da mesa

Controle gradual da S X
chama Queimador Queimador) | Queimador

O controle gradual da chama permite
poténcias estaveis desde a alta até a
baixa, proporcionando economia e uma
temperaturaadequada para cada tipo de
alimento.

Pressione e gire o manipulador do queimador escolhido para a
esquerda no sentido anti-horério (Fig. V) chama méxima.
Queimadores possuem acendimento superautomatico, ligam |
ao pressionar e giraromanipulador.

S

3kwW

Queimador

Queimador

auxiliar kW | | 17w auxiliar kW

Tripla chama (fogdes 5 queimadores)

Este queimador é caracterizado pelos 03 (trés) anéis de chamas, os quais possibilitam eficiéncia e rapidez na preparacdo de
alimentos e na economia de gés. Quando o queimador tripla chama estiver em funcionamento, acompanhe o cozimento para que
naoocorraaqueimadosalimentos.

Utilizacdo do forno

Adistribuicdo de calor é uniforme, masvocé deve seguiralgumas instrucdes basicas para tirar o maximo proveito do forno:

Facaum pré-aquecimento do forno na temperaturaméaxima antes de colocar o alimento durante 15 (quinze) minutos.
Massas: Ap6s o pré-aquecimento, coloque a massa no forno e passe para atemperaturadesejada.

Carnes: Apés o pré-aquecimento, coloque a carne no forno e passe para a temperatura desejada. Quando estiver assada,
passe paraatemperaturamaxima, atéatingira coloracédo desejada.

Eviteabrirconstantementea portadoforno.

Acompanhe o assado através do visor do forno com a luz interna acesa, assim vocé economiza tempo, gas e garante um bom
cozimento do alimento. Ajuste a forma ou assadeira na parte central do forno para ndo a encostar no fundo ou as laterais do
forno, garantindo assim um assado uniforme.

N&o encoste o assado no fundo ou nas lateraisdo forno.

‘g Atencéao: Durante o uso, o aparelho torna-se quente. Cuidado deve ser tomado para evitar o contato com
os elementos de aquecimento dentro do forno.

Turbo forno

O turbo forno é indicado para acelerar e distribuir melhor o calor proporcionando um assado
uniforme. Deve ser usado combinado com o modo gés ou grill elétrico.
Na falta de energia elétrica o turbo forno n&o funcionara.

Grill elétrico

O grill elétrico deve ser utilizado para dourar e gratinar alimento no forno.
Grill elétrico ndo funciona com o modo gés ligado.
Na falta de energia elétrica o grill elétrico ndo funcionara.

Sistema de ventilacdo

Este produto possui um sistema de ventilacdo automético que durante o funcionamento do fogdo ou forno poderé ser
acionado sempre que a temperatura do produto exceder 60°C(sessenta graus Celsius).

O sistema de ventilacdo permaneceré ligado até a temperatura do forno ficar abaixo de 45°C(quarenta e cinco graus
Celsius), mesmo que o forno esteja ligado.
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Montagem das grades do forno

Grade Superior

«  Encaixe a Grade superior (A) nas guias (B) - Fig. 01
no nivel desejado.

Em seguida levante a prateleira empurrando-a para

dentro do forno para encaixar a trava, conforme Fig.

02. Grade superior pode ser trocada de nivel, basta

remové-la e coloca-la no nivel desejado.

Grade Inferior

«  Encaixe a Grade inferior (C) nas guias (B) no arame
inferior, empurrando-a para dentro do forno Fig. 01.
«  Grade inferior ndo pode ser trocada de nivel.

Arrastadores

«  Encaixe os arrastadores (D) nos suportes
fixados na porta (E) Fig. 04.

«  Encaixe os arrastadores (D) nos suportes da
Grade Inferior (F), no segundo arame Fig. 05.

« Pararemover as Grades, proceda a operagdo
contraria.

Painel Soft Touch

« O Painel Soft Touch possui comando por touch screen. Pressionando suavemente o dedo sobre as teclas, elas acendem no
display e suas respectivas funcdes sdo acionadas.

» Na falta de energia elétrica o controlador digital ndo ird funcionar, assim todas as fungdes que estavam sendo utilizadas
serdo finalizadas.

Ajuste do relégio

«  Para configurar a hora, pressione a tecla "hora" (Fig. 1).

«  Em seguida pressione a tecla ms para aumentar (Fig. 2) ou [ para diminuir (Fig. 3), até chegar ao horario desejado.

«  Apbs, pressiona a tecla $6!iCia% oara iniciar (Fig. 4).




Forno

» Afuncgdo forno permite programar um controlador de tempo regressivo para o funcionamento do forno. Ao final do
tempo programado, a chama do forno seré apagada automaticamente.

+  Para acionar a funcao forno, primeiramente ligue o queimador do forno (Ver pag. 11). Em seguida pressione a tecla Forno
(FIG. 5). O display com o tempo ficaré intermitente.

+  Emseguida selecione o tempo, aumentando (FIG. 6) ou diminuindo (FIG. 7), até chegar ao tempo desejado.

. Pressione atecla®!nicia% no 5 iniciar (Fig. 8).

« O simbolo indicativo de funcionamento do forno [w) estard em vermelho durante todo o tempo em que estiver em
funcionamento.

»  Quando finalizada a fungdo ¢Forne? 0 manipulador permanecera na graduacéo selecionada sem fluxo de gés, devendo
ser reposicionado na posicéo fechado apés o desligamento.

tjoooos?

« Afuncao grill elétrico permite programar um controlador de tempo regressivo para o funcionamento do grill. Ao final do
tempo programado, o grill seré desligado automaticamente.

«  Para acionar o grill, primeiramente deve-se pressionar a tecla “grill” (FIG. 9).

«  Em seguida selecione o tempo, aumentando (FIG. 10) ou diminuindo (FIG. 11), até chegar ao tempo

desejado.

« Apbs, pressione a tecla“!Micia 9 a5 iniciar (FIG. 12).

«  Pressione e gire o manipulador do forno para direita (sentido horario) para acionar o grill (FIG. 13). O

display do grill em vermelho ficaré ligado durante a utilizac&o.

+  Osimbolo indicativo de funcionamento do grill elétrico @ estaré em vermelho durante todo o

tempo em que estiver em funcionamento.

«  Quando finalizada a funcéo “Grill” o manipulador permanecera na posic&o Grill (FIG.13), sem o

funcionamento da resisténcia, devendo ser reposicionado na posigdo desligado.

Grill elétrico

9l

o
000004

Timer

«  Marca o tempo de cozimento de um alimento, informando através de aviso sonoro o fim do tempo programado.

«  Paraacionar o timer, pressione a tecla "timer” (Fig. 14).

«  Em seguida selecione o tempo, aumentando (Fig. 15) ou diminuindo (FIG. 16), até chegar ao tempo desejado.

+  Apbs, pressione a tecla ¢ nicia » para iniciar (Fig. 17).

« O simbolo indicativo de funcionamento do timer ’@ estard em vermelho durante todo o tempo em que estiver em
funcionamento.

« O timer ndo desliga nenhuma das fungdes.
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Inicia / Cancela

Luz

Afungéo inicia/cancela é utilizada para dar inicio ou término a uma funcéo;
Para iniciar uma funcéo, deve-se pressionar a tecla ‘g':,'gl,?;’ (Fig. 18) apds a selecdo da funcéo desejada.

Para terminar uma funcao, deve-se pressionar a tecla “;ﬂgﬁ;’ (Fig.18).

Para ligar ou desligar a luz, pressione a tecla®uz? (Fig.19)

Turbo

Para acionar o turbo forno, pressione a tecla %turbo? (Fig. 20).
O turbo forno ou convecgéo, pode ser acionado junto com a fung&o forno ou fungéo grill.

Apbs a utilizagdo do forno, ndo esquega de desligar o turbo forno.

Display off

O display off é utilizado para desligar a luminosidade do controlador digital. Para acionar pressione a tecla® Displayoff®®
(Fig. 21).

Display off ndo funciona se alguma func&o estiver em funcionamento.

Para ligar o controlador digital, basta pressionar qualquer tecla.

Limpeza e Manutencao

Limpeza geral do fogao

Antes de iniciar a limpeza do fogao, retire o plug da tomada elétrica. Para a limpeza das partes esmaltadas e de vidro, use um
pano umedecido ou esponja ndo abrasiva e sabdo neutro. Ndo deixe a 4gua secar ou evaporar diretamente sobre a mesa de
vidro, enxugue-a imediatamente com um pano seco e macio, evitando manchas na mesa provocadas pelo excesso de cloro
nadagua.

Nunca utilize palha de aco ou similares nalimpeza de qualquer parte do fogao.

Importante: Na limpeza das partes laterais, use apenas dgua e sab&o neutro, pois o &lcool, palha de ago ou detergentes podem
danifica-las.

A limpeza da base dos Queimadores, Espalhadores e Trempes devem ser realizadas periodicamente e sempre apds o uso
do produto (apés resfriamento), utilizando dgua morna, sabdo neutro ou detergente tipo lava-loucas neutro. Apés a
limpeza, antes de recoloca-los em seus devidos lugares, enxugue-os bem, verifique se todos os queimadores e
espalhadores ficaram limpos e secos e certifique-se de que estejam todos bem encaixados. Logo apés acenda os
queimadores e deixe-os ligados por aproximadamente 1(um) minuto para garantir a secagem completa. A secagem
completa das trempes evita a oxidagao.

Os espalhadores poderdo apresentar alteracdes na cor proveniente do uso normal do produto. Estas alteracées néo
influenciam no desempenho o produto.

Evite que alimentos sejam derramados sobre os queimadores durante o cozimento. Se isso ocorrer, imediatamente apés o
uso, deixe-os esfriar e limpe com pano mido, pois a utilizacéo prolongada dos queimadores contendo residuos de
alimentos tornaréa a limpeza muito dificil.

N3o deixe as pecas dos queimadores imersas em dgua com detergente por mais de 10 (dez) minutos. Nunca deixe de
molho em vinagre ou liméo.

N&o coloque os queimadores ainda quentes na agua fria, pois isto pode causar empenamento pelo choque térmico .
Conserve os eletrodos de acendimento dos queimadores limpos. Realize a limpeza periodicamente, sempre apds o
resfriamento do produto, caso contrério poderéa ocorrer a quebra.

Certifique-se que todos os queimadores estdo corretamente instalados. O mal encaixe pode provocar danos os
queimadores ou prejudicar seu desempenho.

Muito cuidado quando estiver limpando a mesa sem os queimadores, ndo deixe cair fiapos ou detrimentos nos
condutores de gés;
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Atencdo: Nao utilize maquina de limpeza a vapor.

Limpeza do forno

Paralimpeza das prateleiras, do ch&o do forno e a parte superior do forno, usar panos ou esponjas com sabdo ou detergentes
neutros, enxaguar bem e enxugar com um pano seco.

Limpeza da mesa

.

Recomendamos que limpe a mesa do fogdo regularmente e preferencialmente toda vez que utiliza-la;

Antes de efetuaralimpeza, desligue seu produto da rede elétrica;

Retire as trempes (grades) e mantenha os queimadores no local. Esse procedimento evita a queda de residuos sobre os bicos
injetores de gés;

Alimpeza deveré ser feita sempre comamesadevidrofria;

Utilize sab&o neutro e espalhe com um pano limpo e seco ou com papel toalha;

Em seguidalimpe com uma pano Umido e seque com um pano limpo e seco, ou com a parte macia da esponja;
Evitederramarliquidos;

Cuidado com as trempes de ferro fundido ou as de ago esmaltado. Nunca as deixe cair, pois poder&o ser danificadas
seriamente;

Cuidado para ndo deixar cair objetos sobre a mesa de vidro, bem como, evitar que esta sofra pancadas/batidas,
principalmente nas suas bordas. Casoisso ocorra, podera ocorreraquebraou trincaramesa devidro;

N3&o utilize papel aluminio para proteger a mesa, pois devido ao papel reter calor, podera ocasionar um superaquecimento no
vidro, ocasionandoasuaquebra.

Limpeza e Manutencao

«  Nunca utilizar palha de aco ou ponta de objetos (faca, garfo), para remover alguma sujeira impregnada;
«  Cuidado para ndo deixar cair objetos sobre a mesa de vidro, pois a mesma poderéa quebrar;
« Nao utilizar a mesa de vidro como uma superficie de corte;

Atencao: Se a superficie estiver quebrada, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de choque
elétrico.

Limpeza do vidro interno da porta

O vidro interno da porta pode ser removido para a realizacéo da limpeza. Utilize uma chave philips para retirar os dois
parafusos das presilhas do vidro (Fig. 22). (Obs.: Chave philips ndo acompanha o produto.)

Nunca utilizar palha de aco ou ponta de objetos (faca, garfo), para remover alguma sujeira impregnada.

Retire o vidro com cuidado até remové-lo totalmente (Fig. 23).

Para a montagem, execute a operacdo contraria.
\.

BIg==1

Observacdo

Quando for recolocar o vidro interno, certifique-se de que as vedacdes de borracha estejam em
seus devidos lugares (Fig. 24). Caso o vidro seja recolocado sem esta protec&o, pode ocorrer a
quebra.

Certifique-se de que os suportes do arrastador estejam em seus devidos lugares (Fig. 25).

Atencao: Ndo use materiais de limpeza abrasivos ou raspadores metalicos para limpar o vidro da porta
do forno, ja que eles podem danificar a superficie, resultando em quebra do vidro
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Instrucdes de seguranca

O fogdo DAKO é para uso doméstico e deve ser utilizado por pessoas capacitadas para opera-lo.

Mantenha as criangas longe do fogéo quando ele estiver em funcionamento ou logo apds seu uso. A temperatura perto
dos queimadores da mesa, porta do forno, puxador e paredes externas é alta e pode causar queimaduras.

Coloque os utensilios sobre a grade da mesa (trempe) do fogdo com os cabos virados para dentro, pois isto ajuda a evitar
quaisquer incidentes;

Esquente os alimentos com as embalagens abertas, pois se totalmente fechadas, o calor aumenta a presséo interna
podendo causar acidentes;

Ao utilizar 6leo ou gordura em frituras o cuidado deve ser maior, pois sdo inflaméveis.

Caso o queimador do forno ndo acender em até 15 (quinze) segundos, deve-se colocar o manipulador

(bot&o do forno) na posicéo fechada, abrir a porta do forno e proceder uma nova ignicdo do queimador

ap6s 01 (um) minuto.

Evite acumular liquidos gordurosos na mesa ou em outras partes do fogdo.

Quando for manusear ou retirar recipientes com alimentos do forno, utilize luvas térmicas de protecdo

para queimaduras .

Atencéo: Nao operar seu produto utilizando um temporizador externo ou sistema separado de controla
A remoto.
‘Q Atencao: Partes acessiveis podem se tornar quentes quando em uso. Criancas devem ser mantidas
afastadas.

Este aparelho n3o se destina a utilizacio por pessoas (inclusive criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instrucdes referentes a
utilizacdo do aparelho ou estejam sob a superviséo de uma pessoa responsével pela sua seguranca.

Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas néo estejam brincando com o aparelho.

Use duas ou mais pessoas para mover e instalar o seu fogdo. N&o seguir esta instrugdo pode trazer danos a sua coluna ou
ferimentos .

Retire todos os plasticos e fitas adesivas que protegem seu fogéo.

Nuncaretire a etiqueta deidentificacéo do produto.

N&o permita que criangas subam ou sentem sobre a porta do fogéo.
Aocorréncia de estalos é considerada normal durantea utilizagéo do forno.

Nuncamovimente o seu produto utilizando o puxador da porta do forno.

Nunca instale seu fogdo sobre pisos plésticos ou carpete.

Nunca utilize objetos pontiagudos ou cortantes para a limpeza das pegas do seu fog&o pois podem danificar as mesmas e
afetar sua segurancga.

Se os queimadores da mesa ndo acenderem, verifique se os espalhadores estdo devidamente encaixados na base.

Nas grades (trempes) da mesa é normal a ocorréncia de marcas brancas ou prateadas que parecem riscos. Essas marcas
acontecem devido ao residuo do metal do fundo de panelas que fica acumulado nas grades (trempes).

Caso a gordura ou 6leo se incendeie, desligue todos os botdes e abafe as chamas com uma tampa de panela ou pano
Umido. Nunca jogue agua, pois em contato com a gordura quente, ela se espalha podendo causar queimaduras.

Nao toque nos eletrodos devido a possibilidade de choque elétrico.

Retire o plug da tomada antes de realizar servicos de manutenc&o e limpeza . Ap6s a limpeza de sua cozinha (lavagem do
piso), certifique-se de que o seu fogdo esteja seco para evitar danos nas partes inferiores (préximas ao piso).

Os produtos quimicos inflamaveis (exemplo: alcool, gasolina, querosene, etc) devem ser guardados longe de seu fogao pois
podem provocar incéndios.
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Cuidados com a panela

Diametro da panela

Queimador Diametro da panela  Limite de carga
[ A ] [ Auxiliar ] [ 14a18cm ] [ 5ke ]
(B ) Semi-rapido [ 16a20cm ) ( 10kg )
(¢ J( Rapido )( 18a22cm )( 13 kg )
(b )(  TriplaChamas [ 22a24cm )( 14 kg )

Para menor consumo de gés, aconselha-se o uso de panelas com didmetro indicado para cada queimador;

Posicionar a panela no centro da trempe (grade);

Utilize apenas panelas com base plana. Ndo é permitido neste produto o uso de panelas com base arredondada (concava
ou convexa) e/ou irregulares, bem como anel de suporte, haja vista que ndo permitem estabilidade, podendo provocar
acidentes;

Na&o utilizar panelas de barro e ou qualquer outro modo de cocgdo que possa gerar uma alta concentracéo de calor e peso
sobre a superficie da mesa. Essa concentragéo de calor e peso alto podem danificar a mesa de vidro, aumentando o risco
de quebra.

Instrucdes de seguranca do forno

Aﬁ CUIDADO! Duranteouso, o aparelho torna-se quente. Recomenda-se que sejam tomados cuidados para
evitaro contato com os elementos de aquecimento dentro do forno.

Para acendimento do forno, ndo esqueca de deixar a porta do forno totalmente aberta antes de proceder o acendimento.

Para que a corrente de ar circule por todo o forno, coloque a forma ou assadeira na parte central da grade do forno no
minimo 5 cm (cinco centimetros) do fundo e das laterais.

Atencao: siga as orientagdes para evitar possiveis danos no sistema de acendimento automatico.
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Cuidados com o gas

Parasua seguranca, mantenhaoregulador de pressao do gas fechado quando néo estiverusando o fogdo.
Antes de substituir o botijéo de gas, verifique se os botdes estdo desligados.
Somente acenda os queimadores apds ter certeza que ndo ha vazamento nainstalagéo.
Se sentircheiro de gs dentro de casa, para sua seguranca, tome as seguintes providéncias:
« Fecheoreguladorde pressdo de gas no botijdo;
« N&oacendaqualquertipodechama;
+ Abraasjanelaseasportas, permitindo maiorventilagdo doambiente.
Aoacenderseufornomantenhaa portado mesmo abertaaté que achamase estabilize.
Nunca use chamas ou faiscas para localizar vazamentos de gés. Use espuma feita com sabdo. Em caso de vazamento de gas,
suspendaimediatamente o uso do produto e entre em contato com o fabricante através de um dos canais de atendimento ao
consumidor.
Use sempreregulador de press&do de gés, pois aauséncia do mesmoiré causar excesso de pressao.
Instale somente um produto para cada botijéo de gés.

-

Pressio de Gés de botijao GLP) 275 POt?nCIa dos
alimentacéo (em kPa) Gés natural GN) 1,96 queimadores
< (__Queimador Semi Rapido )(170 kw)
B Registro Mangueira plastica (_QueimadorTripla Chama (3,30 kw)
{ (_ Queimador Rapido )300kw)
( Queimador Auxiliar ](1,00 kw)
/ Botijao ( Queimador Forno 4Q ](3,00 kW]
Regulndor ( Queimadorforno5Q (265 kw)
\_ J

< Caracteristicas elétricas >

[ N° de Queimadores ][ 4Q ][ 5Q ]
( Tens&o (V) ) 127 )220 ) 127 )( 220 )
( Frequéncia (Hz) ) 60 )
(_ Resisténciado Grill(w) J( 1000 J(_ 750 J( 1000 J( 750 )
(" LdmpadadoFornoWwW) ) 25 J( 25 ) 25 ) 25 )
(_ MotorTurboFornow) )14 J( 105 ) 14 J( 105 )
( Cooler (W) 68 ) 56 ) 142 ) 99 )
( Usina (W) 7 ) s ) 7 ) s )
Tabela de tensdes
Tens3o Nominal Tens&o Minima Tensdo Méxima
127V~/60 Hz 16V~ 133V~
220V~/60 Hz 201V~ 231V~
E:tepmduboestéprojefadoparaser" e ‘I d by norma,
127V~/60 Hz
220V~/60 Hz
Importante
Antes de ligaro foga  confi d idénc h parte d
trés do produto;
Para sua da d possulr um terra-eficlente,
conforme normas da ABNT;
Néo det by i = por trés do fogao.
19
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Acessoérios

[ ltem ] [ Descricao ][4 une?m:(?ores 5 qul:e?rﬁggores}
[ 01 ] [ Manual de instrugdes ][ X ][ X ]
(o2 ) Trempe ferro fundido lateral )( X ) X )
(o3 ) Copo de aluminio 17 kW )( X ) X )
[ 04 ] [ Espalha chama 1,7 kKW ] [ X ][ X ]
(o5 J( Espalha chama 3 kW ( X ) X )
(o6 )( Copo de aluminio 3 kW ( X )¢ X )
(o7 )( Espalha chama auxiliar 1 kW )( X I X )
(o8 [ Copo de aluminio 1kwW )( X ) X )
(o9 J( Espalha chama interno 3,3 kW )( )i X )
(10 )( Espalha chama externo 3,3 kW ( )¢ X )
(1 )( Copo de aluminio 3,3 KW ( )¢ X )
(12 )( Trempe de ferro fundido Tripla Chama | ) X )
Especificacdes Tecnicas
Modelo
4Q - Embutir 4Q - Piso 5Q - Embutir 5Q - Piso
Preto DE4VTP-PFO DP4VTP-PFO DESVTP-PFO DP5VTP-PFO
Branco DE4VTP-BCO DP4VTP-BCO DESVTP-BTO DPSVTP-BTO
Azul DE4VTP-ZCO DP4VTP-ZCO DESVTP-ZTO DP5SVTP-ZTO
Amarelo DE4VTP-ACO DP4VTP-ACO DESVTP-ATO DP5VTP-ATO
Vermelho DE4VTP-HCO DP4VTP-HCO DESVTP-HTO DP5VTP-HTO
( Larguraem)  J( 60,00 ) 56,00 ) 80,00 )( 76,00 )
( Aturalem) )( 64,90 ) 93,00 ) 65,90 ) 94,00 )
(' Profundidade cm) J( 68,20 ) 68,20 ) 68,20 )( 68,20 )
( Volumeforno () J( 82,50 ) 82,50 ) 11950 )( 11950 )
( Peso (kg) )( 33,80 ) 3720 ) 4425 ) 4735 )
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Problemas no fogao

Antes de chamar o Servico Autorizado faca as seguintes verificacdes seguindo a tabela abaixo:

Problema
. Chama
Causa Queimador Acendlnje'nto amarela Cl:lama
ndo acende anutcf)mai.uco manchando aba;x:::o
nao funciona as panelas pag:

O gés esta no fim

X X

Os queimadores estdo
sujos ou molhados

X

O registro do gas est4 fechado

O registro do gés esta com
data de validade vencida

X

estdo mal encaixados

Os bicos injetores estdo
sujos ou obstruidos

XX XXX || >X

X

N

| . 7 W W) v WY W

O fogéo néo esté ligado a tomada
a tomada ndo esté energizada

As velas (eletrodos) estdo
molhadas ou sujas

|
[
[
[
[
[
[
[
[

— S

|
[
[
[
[
[
[
[
[

e Yo Yo Yo Yo Vs Y Y aEmn
— L _JL _JL _JL L _JL_ _JL . _JL _J

—

|
[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
[ Os queimadores/espalhadores ]
[ ]
[ ]
[ ]
[ ]

— N\ N\ N\ N N N N O
| DY W W) v W W W N—

Hé& corrente dear na
direg&o do fogdo

-
—
-

Jx

Atencéo: Muitos dos problemas de mau funcionamento do fogdo devem-se aos reguladores de
pressdo do botijdo gastos ou de méa qualidade. Portanto, verifique se o regulador estd em bom estado
e sua validade. Certifique-se que todos os queimadores estdo corretamente instalados. Mal encaixe
pode provocar danos aos queimadores ou prejudicar seu desempenho.

ESPALHA N ESPALHA N ESPALHA ESPALHA
CHAMAS COM POSICAO | CHAMAS COM POSICAO | CHAMAS COM POSIGAO [CHAMAS COM POSIGAO
INCORRETA CORRETA INCORRETA CORRETA
st —
*FABRICANTE NAO SE RESPONSABILIZA *FABRICANTE NAO SE RESPONSABILIZA
PELO MAU USO DO ESPALHA CHAMAS PELO MAU USO DO ESPALHA CHAMAS

Obs.: Antes de acender o queimador Tripla Chama certifique-se

. . . ENCAIXE ENCAIXE
de que os espalhadores estejam bem encaixados para evitar o DO QUEIMADOR COM A BASE DO QUEIMADOR COMA BASE
empenamento da base. INCORRETA CORRETA

O fabricante néo se responsabiliza pelo mau uso do
produto ou a sua utilizacdo em desacordo com as
instrucdes prevista no presente manual.
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Descarte responsavel do produto

Quando considerar que seu eletrodoméstico ndo atende mais as suas necessidades, é possivel descartéd-lo de forma
ambientalmente correta através do nosso sistema de reciclagem de eletrodomésticos. Nosso principal objetivo é a preservacéo
do meio ambiente, ndo hé lucro nesta operagdo. A ABREE é a entidade gestora da qual somos associados e responsével pela
logisticareversa do seu produto e suas embalagens.

Etapa1-Tudocomecacomvocé!

O primeiro passo é desapegar daquele eletrodoméstico que ndo tem mais utilidade para vocé e dar espaco para o novo!

N&o descarte seu eletrodoméstico junto ao lixo comum ou em terrenos baldios, espacos pUblicos ou calgadas. Abrimos esta
possibilidade de descarte correto pensando no futuro de nosso planeta!

Etapa?2-Pontosdecoleta

Existem pontos de recebimento espalhados por varias cidades do pais. Ao levar seu eletrodoméstico até |4, ele sera corretamente
armazenado e depois destinado para a reciclagem. Confira no site da ABREE o ponto de coleta mais préximo a vocé:
http:/www.abree.org.br/pontos-de-recebimento

Etapa 3 - Reciclagem

Aqui vocé pode deixar com a gente! Os produtos chegam para nés e somos responsaveis por viabilizar a reciclagem ao trabalhar
em parceria com nossos associados e demais parceiros. O importante para nés é ter a sua ajuda para que os eletrodomésticos
cheguemao destino certo e assim poderemos fazer o nosso trabalho corretamente.

Saiba mais sobre a ABREE: http:/abree.org.br/

Certificado de Garantia

A Atlas Indistria de Eletrodomésticos Ltda garante estar entregando aos seus consumidores um produto para uso doméstico
em perfeitas condicdes de uso eadequado aos fins que se destina.

A confianca que a empresa tem na qualidade de seus produtos permite conceder uma garantia total de 1(um) ano, a qual esta
dividida em 90 (noventa) dias iniciais da garantia legal e mais 275 (duzentos e setenta e cinco) dias da garantia contratual. A
garantiainicia-sea partirda data de emissédo da Nota Fiscal.

1.0 - Garantia Legal

Todo e qualquer defeito aparente ou de facil constatacéo podera ser reclamado dentro do prazo de 90 (noventa) dias da data
de emissé&o da nota fiscal pelo consumidor final, nos termos da Lei n° 8.708 de 11 de setembro de 1990, o Cédigo de Defesa do
Consumidor. Os servicos de assisténcia técnica dentro da garantia legal de 90 (noventa) dias serdo prestados gratuitamente
pelo Servico Autorizado DAKO.

Os vicios decorrentes da CULPA EXCLUSIVA DO CONSUMIDOR sé&o excludentes de responsabilidades do fornecedor, de modo
que ocorreré a extingdo da garantia legal e consequentemente da garantia contratual, nos termos do artigo 12, § 39 inciso lll da
Lein®©8.708 de 11de setembro de 1990.

11 - Atencéo:

Os fogdes DAKO sdo produzidos originalmente para uso de gas engarrafado/botijdo (GLP). Caso haja necessidade da
transformacgédo do fogdo para Gas Natural ou outro tipo de Géas recorra ao Servigo de Apoio ao Consumidor pelo Canal de
Atendimento Online < http:/www.dako.com.br/ > (Area de Atendimento ao Consumidor) 0800 601 0370 para solicitar a
conversao do gas antes da instalagdo. A primeira converséo é concedida gratuitamente, desde que realizada no prazo da garantia
legal de 90 (noventa) dias, contados da emiss&o da Nota Fiscal. A cobertura compreende somente as modificacdes necessarias
paratransformacéo dofogéo, qual sejaapenasatrocadosinjetores de gés.

A DAKO néo se responsabiliza pelos custos relativos as pecas e/ou componentes extras como regulador de pressdo, mangueiras,
conexdes, bragadeiras, mdo-de-obra, materiais, adaptacdes necessérias a preparacéo dolocal ou ainstalagdo do produto.

(29 )
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2.0 - Garantia Contratual

A Garantia Contratual de 275 (duzentos e setenta e cinco) dias é exclusivamente concedida pela confianca que a empresa possui
na qualidade de seus produtos, iniciando-se apds o decurso dos 90 (noventa) dias iniciais da Garantia Legal.

Dentro da Garantia Contratual os atendimentos para os DEFEITOS FUNCIONAIS ser&o efetuados mediante apresentacéo de
Nota Fiscal de comprajuntamente com este certificado de garantia.

Assim, as CONDICOES abaixo merecem ATENCAO para que haja a correta utilizacéo desta garantia:
3.0 - Garantia Contratual ndo cobre:

Decorrido o prazo da garantialegal de 90 (noventa) dias ndo serdo cobertos:
31-Reposigdo devidros, queimadores, espalhadores, trempes e manipulos;
3.2 - Despesas com o transporte do produto, caso seja necesséaria suaremogcéo parareparos no servico autorizado;
3.3 — Tanto a garantia legal quanto a contratual ndo cobrem falhas no funcionamento do fogdo decorrentes da falta de
limpeza e excessos de residuos, uma vez que séo ocasionados por culpa exclusiva do consumidor.

3.4 - Chamados relacionados a orientacdo de uso do eletrodoméstico, cuja explicacéo esteja presente no manual de
instrucdes ou em etiquetas orientativas queacompanham o produto, seré realizada a cobranca da visita técnica;

4.0 - Extingédo de Garantia

Extingue-seagarantiado produto quando:
4.1 - Forutilizado em desacordo comasinstrucdes constantes neste manual;
4.2 - Sofrerusoindevido, forados padrdes da razoabilidade e negligéncias causadas pelo consumidor;
4.3 - Sofrerusoabusivo portersidoligado a gésindevido, a rede de tensdo imprépria ou sujeita a flutuagdo excessiva;
4.4 - Passar por ajustes, modificacdes ou consertos efetuados porindividuos ou empresas ndo credenciadas pela DAKO.
4.5 - Apresentarsinais de tersido violado;
4.6 - Acdesdeagentesda natureza;
4.7 - Casoacidental, fortuito ou de forca maior, além de outras hipéteses previstas no manual deinstrugdes;
4.8 — Utilizagado para fins comerciais ou outros, pois foi projetado exclusivamente para uso doméstico;
4.9 - Alteracéo e/ouremocéo do nimero de série ou etiqueta de identificacdo do fogéo;
410 - Caso haja transformac&o de gas liquefeito de petréleo (GLP) para outro tipo de gas; como\ NAFTA e ou Gas Natural,
por pessoaou empresando credenciada pela DAKO;
411 - Avarias decorrentes do mal posicionamento das partes que comp&e o produto tais como: queimadores, espalhadores,
triplachama, trempes, grades etc;
412 - Falhas no produto causadas por interrupcdes, problemas ou falta no fornecimento de energia elétrica ou gds de méa
qualidade;
413 - Falhas no funcionamento do produto decorrentes da falta de limpeza e excesso de residuos, existéncia de objetos
estranhos em seu interior, bem como decorrentes da acdo de animais (insetos ou roedores).
414 - Se constatados defeitos estéticos (produtos riscados ou amassados) ou com falta de pecas internas ou externas de

produtos vendidos no estado, saldo ou produtos de mostruéario, com excegédo dos defeitos funcionais ndo discriminados na
nota fiscal de comprado produto;

415 - Problemas de oxidac&do/ferrugem causados devido da instalagcdo em regibes litordneas, exposicdo a produtos

quimicos, acidos ou alcalinos que possam agredir a pintura do mesmo e a utilizagdo de produtos quimicos inadequados para
limpeza.
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Leia atentamente o manual de instrugdes antes de instalar e utilizar o produto.
Em caso de davidas ou para agendar a visita de um técnico, entre em contato com nosso
Servico de Apoio ao Consumidor pelo Canal de Atendimento Online www.dako.com.br
(Area de Atendimento ao Consumidor) ou pelo nosso SAC - Servico de Atendimento ao
Consumidor através do telefone 0800 601 0370.

MANTENHA SEMPRE JUNTO AO MANUAL
DE INSTRUCOES A NOTA FISCAL.

Este produto possui uma ENCE - Etiqueta Nacional de Conservagéo de Energia, a qual consta o

rendimento médio dos queimadores da mesa e a manutengédo de temperatura do forno. O fogédo

DAKO atende a norma de desempenho e seguranga conforme especificagdes do INMETRO. O

uso de alternativas diferenciadas como dispositivos de apoio e acessérios que
ndo acompanham o produto, ficam de inteira responsabilidade do consumidor.

Termo de garantia elaborado de acordo com a Lei 11.785/08 que altera o §3° do Artigo 54 do
Cédigo de Defesa do Consumidor, definindo tamanho minimo de caracteres para contratos
de adesdo.

Em atendimento ao Decreto n® 5.296/2004, o presente Manual de Instrugées em arquivo de

dudio ou fonte ampliada encontra-se disponivel para download no endereco eletrénico

ww.dako.com.br ou poderéd ser solicitado perante ao Servico de Atendimento ao
Consumidor através do telefone 0800.601.0370.

POLITICA DE QUALIDADE

AATLAS INDUSTRIA DE ELETRODOMESTICOS LTDA. busca fabricar produtos
com excelente padrdo de qualidade, através da:
«  Melhoria continua de seus produtos, processos e sistema de gest&o;
« Atendendo os requisitos legais, ambientais e estatutérios,
«  Gerando satisfacéo aos seus clientes com retorno aos acionistas e;
«  Valorizac&o dos colaboradores e sociedade. (REV.00)
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