DAKO

Supreme

Manual do Consumidor

Leia atentamente o manual de instrugdes
antes de instalar e utilizar o produto.

Atendimento Online Dako:
www.dako.com.br
Servico de Atendimento ao Consumidor:
0800 6010370

Horério de atendimento ao consumidor:
Segunda a sexta-feira das 08:00 as 18:00h.




Parabéns

Vocé acaba de adquirir um produto com a qualidade DAKO.

Manual

Este manual é destinado aos consumidores, extensivo a rede de assisténcia
técnica e revendedores de fogdes para uso doméstico. Foi elaborado com o
objetivo de fornecer informagdes necessarias para a instalagao, utilizacdo e
manutencao destes, garantindo maior vida Gtil ao produto. A utilizacdo dos
fogbes domésticos DAKO sem a leitura do manual coloca em risco a eficiéncia
e a durabilidade do produto. Leia com atengéo as instrugdes para obter um
excelente desempenho na utilizagédo de seu fogéo.

Dica ambiental

Quando vocé for se desfazer de qualquer produto ou componente como:
vidros, plasticos, papéis e chapas, estes necessitam de reciclagem adequada,
portanto, procedaa correta destinagdo.

RECICLE.AJUDE APRESERVARANATUREZA.

DAKO Ainda
e~  Mmelhor.
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CARACTERISTICAS

Modelos Linha Supreme

Caracteristicas

4Q INOX - MESA INOX
4Q INOX - MESA VIDRO
COM TIMER

5Q INOX - MESA INOX
5Q INOX - MESA VIDRO

SQTITANIUM - MESA
COMTIMER

4Q BRANCO - MESA
4QTITANIUM - MESA
4Q BRANCO - MESA
4QTITANIUM - MESA
VIDRO COM TIMER
4QTITANIUM - MESA
4Q PRETO - MESA
5Q BRANCO - MESA
5Q BRANCO - MESA
5QTITANIUM - MESA
VIDRO COM TIMER
S5QTITANIUM- MESA
5Q PRETO - MESA

Trempes de ferro fundido
Trempes de aco esmaltado
Queimador Mega Chama
Queimador Tripla Chama
Acendimento Automatico
Painel Digita
Grade Deslizante
Grade Auto deslizante
Disposicao para luz do forno
Forno Limpa Fécil

Tampa de vidro

595580808008

Respaldo Traseiro

INSTALACAO

* Antes de instalar seu fogdo, confira o tipo de gés utilizado na sua residéncia. Os fogdes DAKO s&o produzidos originalmente para
uso com géas engarrafado (GLP);

* Os fogbes com mesa de inox, tem uma pelicula na mesa, a qual deve serremovida;

« Evite lugares imidos ou com correntes de ar, pois as chamas poderdo se apagar, mas ndo esquecer que o ambiente deve ser
arejado;

e Instalar o fogdo distante de materiais e/ou produtos combustiveis (alcool, gasolina, etc.), assim como de materiais ndo
resistentesao calor;

« Deixar umespacolivre de 5 cm (cinco centimetros) nas laterais e traseira do fog&o (Fig. 1);

« Possibilitar um espaco livre de 70 (setenta) a 90 (noventa) centimetros entre a mesa do fogéo e o depurador/coifa ou qualquer
armario colocado acimado fogao (Fig. 2);

* Colocaro fogdo sobre uma superficie plana e nivelada;

* Seofogéoforcolocado sobre uma base, medidas devem sertomadas para evitar que o aparelho deslize.

Obs.: Superficies ndo niveladas podem prejudicar os assados de massas (escoamento de massas).

ESTE FOGAO NAO FOI PROJETADO
PARA SER EMBUTIDO

Instalacdo elétrica

* Cologue o plugue natomada paraligaro produto;

« Utilize pontos exclusivos de forca e aterramento, ndo use tomadas auxiliares como “T" ou “Benjamins” (Figs. 3 e 4);

* Se o corddo de alimentagdo estiver danificado, ele deve ser substituido pelo posto de atendimento autorizado, a fim de evitar
riscos;

« E de responsabilidade do consumidor a adequacéo da tomada elétrica, conforme NBR 5410, da residéncia para conectar o
produto ao plugue elétrico de trés pinos (Fig. 5);

N&o deixe o cabo de alimentagao passar por tras do fogdo, comoindicado (Fig. 6).

Obs.: Aremocédo do pino de aterramento podera prejudicar o correto desempenho do produto, além de implicar na perda da

garantia contratual.

Pino de
aterramen

Cabo de

aIimenta;é(N

Errado _




INSTALACAO

Ligacdodogas
GLP (Botijao) com Mangueira Plastica

® Utilize bracadeiras para fixar amangueira de gas no fog&o e no regulador de pressao fixado no botijao (Fig. 7);

® Obotijso deve ser colocado sempre no mesmo lado da entrada do gas do fogéo (Fig. 7);

® Use, naligacdo do gas, mangueira de plastico (PVC) transparente com faixa amarela, coma gravacdo NBR 8613 e dentro do prazo
de validade. A mangueira de gas néo deve passar pela parte traseira do fogdo, pois esta resiste a uma temperatura de até 70°C
(setenta graus Celsius) e o calor que se concentra na parte traseira do fog&o alcanca temperaturas mais elevadas, podendo
causar o derretimento da mangueira, e consequentemente ocasionar danos (Fig. 8);

® Caso néo seja possivel evitar a passagem da mangueira pela parte traseira do fogéo, se faz indispensavel o uso de mangueira
metalica flexivel aprovada pelo INMETRO conforme NBR 14177.N&o utilizar mangueira plastica revestida de metal;

® Oreguladorde pressao do botijao deve ter gravado o codigo NBR 8473 (Fig. 9);

® Utilizeapenas o reguladoreamangueira de PVC que estdo dentro do prazo devalidade.

Utilize cilindro de gas P13
Pressdo de

alimentac&o (em kPa)

Gés de botijao (GLP) 2,75

( ocasnawraGN)  )( 196 ] . -

GLP (Botijao) com Mangueira Metélica Flexivel (Conforme NBR 14177)
« Parainstalaramangueira metalica siga asinstrucdes abaixo:

> Coloquea porca deaperto e abucha de vedagéo na extremidade do tubo do fog&o até o ponto de parada (Fig. 11);

» Comferramentas adequadas, rosqueie o adaptador a porca de aperto, até que o conjunto esteja bem firme (Fig12);

» Com ferramentas adequadas, rosqueie a porca da mangueira metélica ao adaptador, até que o conjunto esteja bem firme
(Fig.13).

elo consumidor em casas especializadas (Figs.10,11e12).

/ Tubo do fogdo

Porca de

aperto

Bucha de

vedagdo
ﬁ/ Adaptador

Mangueira
metalica
rosca %"
NBR14177  Parada )

(=] Adaptador

Porca

—

Certifique-se que as pegas estejam corretamente fixadas e sem vazamentos.

Ponto de

Mangueira pldstica

revestida de metal \

Alimentac3o por Gas Natural (GN)

Os fogdes Atlas sdo produzidos originalmente para uso com gés engarrafado (GLP). Caso sua residéncia seja atendida por gas
natural (confirme esta informacdo com a companhia de gas), solicite a conversdo acessando www.dako.com.br (Area de
Atendimento ao Consumidor) ou entre em contato com o Servico de Atendimento ao Consumidor através do 0800 601 0370,
antes de utilizar o produto. Este servico de conversdo compreende exclusivamente a troca de itens do fog&o, ndo inclui o servico e
material parainstalacdo do produto e ligagdo a rede de gés de suaresidéncia.

Lampada do forno

Aladmpada n&o é enviada com o produto. Vocé pode adquirirumalampada, conforme a tensdo de sua residéncia (127V ou 220V), em
casas especializadas.

Especificacao dalampada: 15W comrosca E14-TU25.

(4
)




INSTALACAO

>
Instalacdo dalampada
1-Retire o plugue datomada elétrica;
2 - Gire o protetor da lampada em sentido anti-horério até soltéd-lo completamente (Fig. 14);
3 - Rosquear com cuidado a ldmpada nova, girando-a no sentido horario (Fig. 15);
4 - Em seguida rosqueie o protetor da lampada no sentido horéario (Fig. 16);

Atencao: Assegure-se que o aparelho esteja desligado antes de colocar ou substituir a
lampada, para evitar a possibilidade de choque elétrico. Desconectando-o da energia.

FUNCIONAMENTO
Forno
OfornodofogéoAtlas possui esmalte limpa facil que facilita a remogao da gordura.
Registrodo forno

« Ofogao possuio manipuladordo forno no lado direito da mesa (Fig. 17).

Manipulador do Forno
» O registro do forno permite regulagem da temperatura em 5 (cinco) faixas (Fig. 18), proporcionando maior adequacao para o
cozimento dosalimentos. Abaixo segue tabela para consulta.
Obs.: A regulagem da temperatura no produto de mesa de inox tem sua marcacdo no manipulador, como
representado (Fig. 19).

Alta 280 a 300
(2 ) Meédia-Alta 260 a 280

)

(3)( Media % 240 a 260
)(
)

@[ Média-Baixa 210 a 240

(5)( Baixa 160 a 210

A

Acendimentodoforno

O acendimento do forno possui um dispositivo de seguranca, que é projetado para interromper automaticamente a alimentagdo
degascasoachamadoqueimadordo fornoseapague.

Neste produto o gas somente é liberado quando o botéo é pressionado e girado. Assim que o forno estiveraceso é necessarioque o
botao fique pressionado por no minimo 10 (dez) segundos, para evitar que achama se apague.

5
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FUNCIONAMEN

Acendimento automatico
Abra parcialmente a porta do forno. Pressione e gire o bot&o do forno até a posicdo de chama maxima (*). Mantendo o bot&o
pressionado por no minimo 10 (dez) segundos, acione o interruptor de acendimento (Fig. 20) até ver que a chama do queimador do
fornoestéacesa. Porfim, regule a poténcia desejada.

® Caso a chama do queimador se extinga (apague) ou o queimador do forno ndo acender em até 15 (quinze) segundos, deve-se
colocar o manipulador do forno (bot&o do forno) na posicao fechada, abrir a porta do forno e proceder uma nova ignicdo do
queimadorapdés 01(um) minuto.

Utilizacéo do forno

® Adistribuigdo do calor é uniforme, mas vocé deve seguir algumas instrucdes basicas para tirar o méximo proveito do forno. Faca
um pré-aquecimentoligando o forno na temperatura maxima por 10 (dez) minutos antes de colocar o alimento;

® Massas: apés o pré-aquecimento, coloque a massa no forno e passe para a temperatura desejada;

® Carne: ap6s o pré-aquecimento, coloque a carne no forno e passe para a temperatura desejada. Quando estiver assada, passe
paraatemperaturamaxima, atéatingira coloragdo desejada;

® Eviteabrirconstantemente a porta do forno enquanto assa os alimentos;

® O acompanhamento do assado pode ser feito através do visor do forno, com a luz interna acesa; assim vocé economiza tempo,
gas e garante um bom cozimento do alimento. Ajuste a forma ou assadeira na parte central do forno para nédo a encostar no
fundo ounaslaterais do forno, garantindo assim umassado uniforme;

® N&o colocarsobrea grade papel aluminio ou qualquer objeto queimpegaa circulagdo de ar quente pelo forno.

.@ Atencao: Durante o uso, o aparelho torna-se quente. Cuidado deve ser tomado para evitar o

contato com os elementos de aquecimento dentro do forno.

Acendimento dos queimadores damesa

® Pressione e gire o botdo do queimadorescolhido até a posigdo de chama maxima (‘Aﬂ (Fig.21);
® Acione ointerruptordo acendimento (Fig. 20);

® Reguleapoténcia.

Controle gradual dachama
O controle gradual da chama permite poténcias estaveis, desde a alta até a baixa, proporcionando economia e uma temperatura
adequada para cada tipo dealimento.

6
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RELOGIO

MINUTOS

Funco RELOGIO

Estafuncado exibe a hora no formato 24 (vinte e quatro) horas.

Programandoo RELOGIO:

* Aoligar o produto natomada, o display exibe oito horas (8:00) piscando;

* Pressione as teclas + ou = e ajuste a hora desejada. Mantenha a tecla pressionada para incrementar/decrementar o tempo mais
rapidamente;

« Pressionea tecla RELOGIO para confirmaroajuste;

« Para ajustarahoranovamente, pressione a tecla RELOGIOe repita o procedimento.

Func¢éo TIMER SONORO

Essa funcao permite controlar o tempo de preparo de um alimento, informando através de um alarme sonoro o fim do tempo
programado.

Programando o TIMER SONORO:

« Pressioneatecla TIMER. O display comecaréa a piscar e podera ser programado;

* Pressione as teclas + ou =, programe o tempo desejado. Mantenha a tecla pressionada para incrementar/decrementar o tempo
mais rapidamente;

« Pressione a tecla TIMER para confirmar o tempo programado. Neste momento, o display exibe uma animacéo indicando que o
tempo esté sendo contado;

« Aofinal do tempo programado, o display deve piscar e umalarme sonoro serad emitido por 03 (trés) minutos;

* Pressione qualquer tecla para finalizar.

Atencéo: As funcdes do painel digital ndo desligam os queimadores da mesa ou do forno.

IMPORTANTE

« Caso falte energia elétrica durantea utilizagdo do produto, o painel digital iniciard um novo ajuste do relégio;

» Otempo programado pode seralterado durante a contagem do tempo seguindo os passos para programagao do timer sonoro;

« Para finalizar a funcdo antes do tempo programado, pressione a tecla TIMER, ajuste o tempo para zero e pressione a tecla
TIMER novamente;

«» Oajusteméximo detempo é deduas horas (02:00);

« Ap6s programar o painel digital, a funcdo mostrada no display pode ser alterada pressionando as teclas RELOGIO E TIMER.

.@ Atencao: Nao operar seu produto utilizando um temporizador externo ou sistema

separado de controle remoto.
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LIMPEZA E MANUTENCAO

Limpeza e cuidados gerais com o fogao

« Antes deiniciaralimpeza, retire o plugue da tomada elétrica;

« Paraalimpeza, use um pano umedecido ou esponja ndo abrasiva e sabdo neutro;

« Para lavar os queimadores deixe-os esfriar e use esponja e sab&o neutro, pois outros produtos nao dar&o brilho ao aluminio.
Depois enxague e enxugue-os completamente. Nunca deixe de molho em vinagre ou liméo;

+ Acolocacdo ouimersao dos queimadores ainda quentes na dgua fria, poderéa provocar o seu empenamento (entortando-os);

« Muito cuidado quando estiver limpando a mesa sem os queimadores! N&o deixe cair fiapos ou detritos nos condutores de gas;

« Certifique-se que todos os queimadores estdo corretamente instalados. O mal encaixe pode provocar danos aos queimadores
ou prejudicar seu desempenho;

« A limpeza da base dos queimadores e dos espalhadores deve ser feita periodicamente com dgua morna e sab&o neutro ou
detergente tipo lava-loucas neutro. Antes de recoloca-los certifique-se que est&o secos, limpos e bem encaixados. Acenda os
queimadores e deixe-osligados por aproximadamente um minuto para garantira secagem completa;

« Caso o produto seja utilizado em desacordo com o Manual de Instrucéo poderdo ocorrer pontos de oxidagéo na parte inferior e
nos furos dos espalhadores dos queimadores, e ainda a peca poderd apresentar alteragdo na cor. Estes pontos de oxidacéo e a
alteragdo na corndo interferem no desempenho do produto;

« Evite que alimentos sejam derramados sobre os queimadores durante o cozimento. Se isso ocorrer, imediatamente apés o uso,
deixe-os esfriar e limpe com pano Umido, pois a utilizagéo prolongada dos queimadores contendo residuos de alimentos tornara
alimpeza mais dificil;

+ N&o deixe as pecas dos queimadores imersas em agua com detergente por mais de 10 (dez) minutos;

« Conserveasvelas de acendimento eletronico dos queimadores limpas eisentas de residuos;

« Eviteinstalar cortinas préximas ao produto, corre-se o risco de acidentes;

« Todo o respingo deve ser removido da tampa devidro antes da sua abertura ou fechamento;

« Evite colocar objetos sobre atampa devidro, pois esta podera quebrar;

« Mantenhaatampadevidro aberta quando os queimadores da mesa estiverem acesos/quentes ou o forno estejaem uso.

Limpeza ecuidadoscomamesa

« Paralimpara mesa do fogao, retire as trempes (grades) e mantenha os queimadores no local. Esse procedimento evita a queda de
residuos sobre os bicosinjetores de gés. Ao limpara mesa sem os queimadores, cuidado para ndo deixar cair fiapos ou detritos nos
bicosinjetoresde gas;

« Alimpeza deveré ser feita sempre coma mesa fria;

« Use somente sab&o ou detergente neutro, esponja ou pano macio, papel toalha e dgua;

« Nao deixe a dgua secar ou evaporar diretamente sobre a mesa do fogéo. Enxugue-a imediatamente com um pano seco e macio,
evitando manchas namesa;

« N&o utilize palha de ago ou ponta de objetos (faca/garfo), para remover alguma sujeira ou residuo impregnado;

» N&o deixerestos de produtos de limpeza namesa;

« Evite derramarliquidos. Caso ocorra limparimediatamente;

» Cuidado comas trempes de ferro fundido ou as de aco esmaltado. Nunca as deixe cair, pois poderdo ser danificadas seriamente;

« N&o utilizeamesa de vidro como uma superficie de corte;

« Cuidado para néo deixar cair objetos sobre a mesa de vidro, bem como, evitar que esta sofra pancadas/batidas, principalmente
nas suas bordas. Casoisso ocorra, poderd ocorreraquebraou trincaramesa devidro;

« N&o utilize papel aluminio para protegera mesa, pois, pode causar manchas devido ao papel reter calor.

Limpeza e cuidados com o Painel Digital

« Paraalimpeza do Painel Digital, utilize um pano umedecido, limpando a superficie plastica e os botdes do mesmo;

« Evite derramar liquidos sobre o Painel Digital. Caso ocorra, limpe imediatamente, evitando assim manchas ou que residuos
figuemimpregnados.

Limpeza e cuidados comoforno

» Aguarde o resfriamento do produto antes de limpar as grades, as laterais e as partes superior e inferior do forno. Utilize um pano
ouesponjamaciacom sab&o ou detergente neutros, depois enxague bem e enxugue com um pano seco;

« Limpe periodicamente o forno. Dessa forma, evita-se o acimulo deliquidos gordurosos ou criagdo de crostas de residuos.

limpar o vidro da porta do forno, o vidro da mesa e demais partes, ja que eles podem resultar em quebra dos
vidros e danos ao produto em geral.

g Atencdo: Nao use materiais de limpeza abrasivos, raspadores metélicos e maquinas de limpeza a vapor para




GRADES

Paraasua seguranca, as grades do fogdo DAKO foram projetadas para travar ao atingirem a abertura maxima permitida (Fig. 22).
« Pararetirara grade deslizante:

» Empurreagradeatéofundo dofogao;

» Levante-aatélivraratravade seguranca;

» Puxea grade para forado forno (Fig.23);

» Pararecolocara grade proceda as operacdes de modo contrario.

 Pararetiraragradeautodeslizante:
» Desengate osarrastadores (Fig. 24) eretire a grade forno puxando-a para fora do forno;
» Pararecolocara grade deslizante, proceda a operacéo de forma contraria (Fig. 25).

ACESSORIOS

01 - Queimador Ramal (1,7 kW) 04 - Queimador Tripla Chama (3,3 kW) 07 - Trempe aco esmaltado (central)
02 - Queimador Familia (2,0 kW) 05 - Trempe aco esmaltado (lateral) 08 - Trempe ferro fundido (central)
03 - Queimador Megachama (3,0 kW) 06 - Trempe ferro fundido (lateral) 09 - Manual do Consumidor

10- Queimador Megachama mesa
inox (3,3kW)




CUIDADOS COM A PANE

Diametro da panela | Limite de carga

Ca Ramal )( 16a20 cm )( 10 kg )
(8 )( Familia )( 18a22cm ( 13kg )
Cc ( Megachama )( 18a22cm )( 13kg )
(_ b J(__ TriplaChama ] ( 22a24cm ) ( 14 kg )

« Utilize apenas panelas com base plana. N&o é permitido neste produto, o uso de panelas com base arredondada (concava ou
convexa) e/ouirregulares, bem como, anel de suporte, pois ndo permitem estabilidade, podendo provocaracidentes.

« Posicione a panela no centro datrempe (base).

» N&o utilizar panelas de barro e ou qualquer outro modo de cocgéo que possa gerar uma alta concentragdo de calor e peso sobre a
superficie damesa. Essa concentragéo de calore peso alto podem danificara mesa devidro,aumentando o risco de quebra.

gy g

Certo Errado Errado

* Paraum menor consumo de gas, aconselha-se o uso de recipiente com didmetro compativel com os queimadores.

T P o

COES DE SEGURA

« Este aparelho ndo se destina a utilizacdo por pessoa (inclusive criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instrugdes referentes a
utilizagdo do aparelho ou estejam sob a superviséo de uma pessoa responsavel pela sua seguranga;

* Mantenha as criancas longe do fog&o quando ele estiver em funcionamento ou vigie-as para assegurar que elas ndo estejam
brincando com o aparelho. A temperatura perto dos queimadores da mesa, porta do forno, puxadores e parede externa é alta e
pode causar queimaduras;

« Coloque os utensilios sobre a grade da mesa (trempe) do fogdo com os cabos virados para dentro, pois isto ajuda a evitar
quaisquerincidentes;

« Esquente os alimentos com as embalagens abertas, pois se totalmente fechadas, o calor aumenta a presséo interna podendo
causaracidentes; 26

* Ao utilizar 6leo ou gordura em frituras o cuidado deve ser maior, pois séo inflaméveis;

« Eviteacumularliquidos gordurosos na mesa ou em outras partes do fogéo;

* Quando for manusear ou retirar os recipientes comalimentos do forno, utilize luvas térmicas

de protec&o paraevitar queimaduras (Fig. 26)

Q Atencdo: Partes acessiveis podem se tornar quentes quando em uso. Criancas devem ser
mantidas afastadas.




INSTRUCOES DE SEGURANCA

« Caso a gordura ou 6leo se incendeie, desligue todos os botdes e abafe as chamas com uma tampa de panela ou pano dmido.
Nuncajogue dgua, pois em contato coma gordura quente ela se espalha podendo causar queimaduras;

* Aoacender seu forno, mantenhaa porta do mesmo aberta até que a chama se estabilize;

* Nos fogdes com lampadas e acendedores automaticos, retire o plug da tomada antes de realizar servigos de manutengéo e
limpeza;

* Para sua seguranca, mantenha o registro do regulador de presséo do gés fechado quando ndo estiver usando o fogéo. Verifique a
validade do seuregulador. Todos tém vida (itil de 05 (cinco) anos;

* Antesde substituiro botijdo de gés, verifique se os registros estdo fechados;

* Somenteacenda os queimadores apés ter certeza de que ndo hd vazamento nainstalagao;

* Use sempreregulador de pressao de gas, para qualquer tipo de botijao, pois a auséncia do mesmo ird causar excesso de pressdo e
vazamento de gas, o que pode causarincéndios.

* Instale somente um produto para cada botijao de gés;

« Para sua seguranca os produtos quimicos inflaméveis (ex: lcool, gasolina, querosene, etc) devem ser guardados longe de seu
fogéo;

* Nunca use chamas ou faiscas para localizar vazamentos de gas, pode causarincéndios. Use espuma feita com sabdo. Em caso de
vazamento de gas, suspenda imediatamente o uso do produto e entre em contato com o fabricante através de um dos canais de
atendimento ao consumidor.

Atencdo: Se a superficie da mesa estiver quebrada, desligue o aparelho para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

- Parasuaseguranca, se sentircheiro de gas dentro de casa, tome as seguintes providéncias:

* Feche oregistrodoreguladorde pressao de gas do botijéo; . .

* Naoacenda qualquertipodechama; i /Reg|stro ) Botijdo
* Nao mexaeminterruptores elétricos; /<

» Abraasjanelaseas portas, permitindo maior ventilagdo doambiente.

\Regulador

RESO DE PROBLEMAS NOS FOGOES

Antes de entrar em contato com o Servico de Atendimento ao Consumidor (SAC), faga as seguintes verificacdes, seguindo a
tabela abaixo:
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Causa das deformag&es nos queimadores e espalhadores:

ESPALHA CHAMAS ESPALHA CHAMAS ENCAIXE DO ENCAIXE DO
COM POSIGAO COM POSICAO QUEIMADOR COM A BASE QUEIMADOR COM A BASE
i INCORRETA : CQRRETA INCORRETA CORRETA

K O FABRICANTE NAO SE RESPONSABILIZA PELO MAU USO DOS ESPALHA CHAMAS E DOS QUEIMADORES. j

Atencao: Muito dos problemas de mau funcionamento do fogéo devem-se aos reguladores de presséo do botijdo desgastados ou
de ma qualidade. Portanto, verifique se o regulador estd em bom estado. Certifique-se que todos os queimadores estdo
corretamente instalados. O mau encaixe pode provocar danos aos queimadores ou prejudicar seu desempenho.

ESPECIFICACOES TECNICAS

.
[ Modelos Linha Supreme ][ L?f: )ra ][ A(Ict:)a ]E’mﬂ(’::i)dade:[f\;:::)"gf)][ ngs; ]
)
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[ sis ) 960 )( 633 )( e00 )( 254 )
[ sis J( 960 )( 33 J( e00 )( 254 )
[ sis ) 942 ) ess ) eoo )( 265 )
( sis ) 942 )( 38 )( e00 J( 265 )
[ sis ) 942 )( 638 )( 600 )( 265 )
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[ 760 ) 90 J( 33 J( 1000 J( 299 )
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[ 760 )( 952 )( 38 J( 1000 J( 361 )
[ 760 )( 952 )( 38 J( 1000 J( 381 )
[ 760 )( 952 )( 38 J( 1000 J( 366 )
[ 760 )( 92 )( 38 J( 1000 J( 366 )
/ Poténcia dos \
queimadores
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DIAGRAMA DE LIGACAO DOS FOGO
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TABELA DE LIMITES DE TENSAO Este aparelho estd equipado para ser ligado de acordo com a
Tenséo Nominal 127V 220V tensao especifica do produto, suportando oscilagcdes conforme
Minima 106 V 200V oslimites da tabelade tensdesaolado.
Méxima 132V 240V

IMPORTANTE

« Todos os componentes operam nas duas tensées derede, exceto aléampada;

« Certifique-se de que a tomada onde o plugue de seu fogéo for conectado esteja ligada a um terra efetivo. O aterramento da
rede elétricadeverd ser feito conforme a norma NBR 5410 - se¢do aterramento;

«+ O produto é equipado com plugue 90° (noventa graus) bipolar com pino terra até 10A/250V padr&o nacional conforme norma
NBR14136.

CERTIFICADO DE GARANTIA

A DAKO ELETRODOMESTICOS garante estar entregando aos seus consumidores um produto para uso
domeéstico em perfeitas condigdes de uso e adequado aos fins que se destina.

Aconfianca que aempresa tem na qualidade de seus produtos permite conceder uma garantia total de 1(um) ano,
a qual esta dividida em 90 (noventa) dias iniciais da garantia legal e mais 275 (duzentos e setenta e cinco) dias da
garantia contratual. Agarantiainicia-se a partirda data de emissdo da Nota Fiscal.

1.0 - Garantia Legal

Todo e qualquer defeito aparente ou de facil constatacéo poderé ser reclamado dentro do prazo de 90 (noventa)
dias da data de emissé&o da nota fiscal pelo consumidor final, nos termos da Lei n°® 8.708 de 11de setembro de 1990,
o Codigo de Defesa do Consumidor. Os servicos de assisténcia técnica dentro da garantia legal de 90 (noventa)
dias serao prestados gratuitamente pelo Servico Autorizado Dako.

Os vicios decorrentes da CULPA EXCLUSIVA DO CONSUMIDOR sado excludentes de responsabilidades do
fornecedor, de modo que ocorreré a extingdo da garantia legal e consequentemente da garantia contratual, nos
termosdoartigo12,§ 3¢ incisolllda Lein®8.708 de11de setembro de 1990.

11 - Atencao:

Os fogdes DAKO sdo produzidos originalmente para uso de gas engarrafado/botijdo (GLP). Caso haja necessidade
datransformacéo do fogdo para Gas Natural ou outro tipo de Gas recorra ao Servico de Apoio ao Consumidor pelo
Canal de Atendimento Online < http:/www.dako.com.br/ > (Area de Atendimento ao Consumidor) para solicitar a
conversdo do gés antes da instalacéo. A primeira conversao é concedida gratuitamente, desde que realizada no
prazo da garantia legal de 90 (noventa) dias, contados da emissdo da Nota Fiscal. A cobertura compreende
somente as modificacdes necessarias para transformacao do fogdo, qual sejaapenas a troca dos injetores de gas.
A DAKO n&o se responsabiliza pelos custos relativos as pecas e/ou componentes extras como regulador de
pressao, mangueiras, conexdes, bragadeiras, mao-de-obra, materiais, adaptacdes necessérias a preparacdo do
localouainstalagdo do produto.

13



CERTIFICADO DE GARANTIA

2.0 - Garantia Contratual

A Garantia Contratual de 275 (duzentos e setenta e cinco) dias é exclusivamente concedida pela confianca que a
empresa possui na qualidade de seus produtos, iniciando-se apds o decurso dos 90 (noventa) dias iniciais da
Garantia Legal.

Dentro da Garantia Contratual os atendimentos para os DEFEITOS FUNCIONAIS serdo efetuados mediante
apresentacdo de Nota Fiscal de compra juntamente com este certificado de garantia.

Assim,as CONDICOES abaixo merecem ATENCAQ para que hajaa correta utilizacio desta garantia:

3.0 — Garantia Contratual ndo cobre:

Decorrido o prazo da garantia legal de 90 (noventa) dias nao seréo cobertos:
31~ Reposicéodevidros, queimadores, espalhadores, trempes e manipulos;
3.2 — Despesas com o transporte do produto, caso seja necessaria sua remogao para reparos no servico
autorizado;
3.3 -Tanto a garantia legal quanto a contratual ndo cobrem falhas no funcionamento do fogéo decorrentes da
faltadelimpeza e excessos deresiduos, umavez que sdo ocasionados por culpa exclusiva do consumidor.
3.4 — Chamados relacionados a orientacdo de uso do eletrodoméstico, cuja explicagdo esteja presente no
manual de instruces ou em etiquetas orientativas que acompanham o produto, sera realizada a cobranca da
visita técnica;

4.0 - Extincdo de Garantia

Extingue-se a garantia do produto quando:
47 - For utilizado em desacordo com as instrucdes constantes neste manual;
4.2 — Sofrer uso indevido, fora dos padrdes da razoabilidade e negligéncias causadas pelo consumidor;
4.3 — Sofrer uso abusivo por ter sido ligado a gas indevido, a rede de tensédo imprépria ou sujeita a
flutuacdo excessiva;
4.4 — Passar por ajustes, modificacdes ou consertos efetuados por individuos ou empresas ndo
credenciadas pela DAKO.
4.5 — Apresentar sinais de ter sido violado;
4.6 — Acbes de agentes da natureza;
4.7 — Caso acidental, fortuito ou de forca maior, além de outras hipoteses previstas no manual de
instrucdes;
4.8 — Utilizac&o para fins comerciais ou outros, pois foi projetado exclusivamente para uso doméstico;
4.9 - Alteracdo e/ou remocao do nimero de série ou etiqueta de identificacéo do fogao;
410 - Caso haja transformac&o de gas liquefeito de petroleo (GLP) para outro tipo de gés; como\ NAFTA e
ou Gas Natural, por pessoa ou empresa nao credenciada pela DAKO;
411 — Avarias decorrentes do mal posicionamento das partes que compde o produto tais como:
queimadores, espalhadores, tripla chama, trempes, grades etc;
412 — Falhas no produto causadas por interrupcées, problemas ou falta no fornecimento de energia
elétrica ou gas de méa qualidade;
413 - Falhas no funcionamento do produto decorrentes da falta de limpeza e excesso de residuos,
existéncia de objetos estranhos em seu interior, bem como decorrentes da agéo de animais (insetos ou
roedores).
414 — Se constatados defeitos estéticos (produtos riscados ou amassados) ou com falta de pecas internas
ou externas de produtos vendidos no estado, saldo ou produtos de mostruério, com excecao dos defeitos
funcionais ndo discriminados na nota fiscal de compra do produto;
415 — Problemas de oxidacéo/ferrugem causados devido da instalacdo em regides litoraneas, exposicéo a
produtos quimicos, acidos ou alcalinos que possam agredir a pintura do mesmo e a utilizacdo de produtos
quimicos inadequados para limpeza.
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Este produto foi fabricado pela Atlas IndUstria de Eletrodomésticos Ltda. Leia atentamente o
manual de instrugdes antes de instalar e utilizar o produto. Em caso de dtvidas ou paraagendara
visita de um técnico, entre em contato com nosso Servico de Apoio ao Consumidor pelo Canal de
Atendimento Online www.dako.com.br (Area de Atendimento ao Consumidor) ou pelo nosso
SAC - Servico de Atendimento ao Consumidor através do telefone 0800 6010370.

Se preferir, escreva para o endereco abaixo:
Atlas IndUstria de Eletrodomésticos Ltda - BR 158/PR KM 508
Bairro Petrycoski - Pato Branco, Parana - Brasil - CEP 85.504-670

MANTENHA SEMPRE JUNTO AO MANUAL
DE INSTRUCOES A NOTA FISCAL.

Este produto possui uma ENCE - Etiqueta Nacional de Conservagéo de Energia, a qual consta o

rendimento médio dos queimadores da mesa e a manutengédo de temperatura do forno. O fogédo

DAKO atende a norma de desempenho e seguranga conforme especificagdes do INMETRO. O

uso de alternativas diferenciadas como dispositivos de apoio e acessérios que
ndo acompanham o produto, ficam de inteira responsabilidade do consumidor.

Termo de garantia elaborado de acordo com a Lei 11.785/08 que altera o §3° do Artigo 54 do
Cédigo de Defesa do Consumidor, definindo tamanho minimo de caracteres para contratos
de adesao.

Em atendimento ao Decreto n° 5.296,/2004, o presente Manual de Instrugées em arquivo de

dudio ou fonte ampliada encontra-se disponivel para download no endereco eletrénico

ww.dako.com.br ou poderéd ser solicitado perante ao Servico de Atendimento ao
Consumidor através do telefone 0800.601.0370.

POLITICA DA QUALIDADE

AATLAS ELETRODOMESTICOS busca fabricar produtos

com excelente padrao de qualidade, através da:

«  Melhoria continua de seus produtos, processos e sistema de gestéo;
« Atendendo os requisitos legais, ambientais e estatutérios,

« Gerando satisfacéo aos seus clientes com retorno aos acionistas e;
+  Valorizac&o dos colaboradores e sociedade. (REV.00)

DAKO
N —
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